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Wissenswertes uber Rebkultur und
Wein

Kulturgeschichte des Weinbaus

Die Weinrebe (Vitis vinifera) ist eine der altesten Kulturpflanzen des
Menschen. Dies ist durch verschiedene Funde belegt. So wurden in
den Zagrosbergen im Iran Uberreste eines geharzten Weines in
Tonkrigen nachgewiesen, die aus dem Zeitraum zwischen 5.400 bis
5.000 v.d.Z. stammen. Zu dieser Zeit waren die Menschen bereits
sesshaft und kannten Topferhandwerk, Haustierhaltung und
Pflanzenbau inklusive Weinbau und Weinherstellung. In der Gegend,
aus der die Funde stammen, sind sowohl Vitis vinifera-Reben heimisch
als auch die Pistazienbdume, deren Harz damals den Weinen zur
Haltbarmachung zugesetzt wurde. Auch im sidlichen Irak sind Belege
fir Weinbau gefunden worden, die ca. 7.000 Jahre alt sind.
Madglicherweise ist der Weinbau sogar noch alter. Daflir sprechen bis zu
8.000 Jahre alte Funde in Georgien. Zudem wurden Uberreste eines
alkoholischen Getrankes aus Reis, Honig und Weil3dornfriichten oder
Trauben in jungsteinzeitlichen, 9.000 Jahre alten Tonscherben in
Nordchina nachgewiesen.

Fur Agypten ist der Anbau mehrerer Rebsorten seit ca. 2.800 v.d.Z.
bekannt. Mit der Ausdehnung der friilhen Kulturen im Nahen Osten nach
Westen gelangte auch der Rebstock in die neubesiedelten Gebiete. In
Europa betrieben die Griechen seit 1.500 v.d.Z. Weinanbau und pflanz-
ten in der Folgezeit im gesamten griechischen Herrschaftsbereich
Weinreben an, vor allem in Stiditalien und in Sudfrankreich. Bereits die
ersten schriftlichen Zeugnisse beschaftigen sich mit dem Wein, wie z.B.
die mykenische Linear B-Schrift des 2. vorchristlichen Jahrtausends.
Seit Homer werden Weingenuss und Rebenanbau in der griechischen
Literatur vielfach erwdhnt und mit Einzelheiten dargestellt. Die Rémer
brachten den Rebanbau schlielich ins Gbrige Frankreich und nach
Deutschland an den Rhein und seine Nebenflisse. Sowohl bei den
Griechen als auch den Rémern genossen Weinbau und Weinkultur so
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hohes Ansehen, dass der Wein durch einen Gott geheiligt wurde
(griech.: Dionysos, rém.: Bacchus). Der rémische Schriftsteller Plinius
(23-79 n.d.Z.) berichtete von 91 ihm bekannten Rebsorten, von denen
eine den berihmtesten Wein des klassischen Roms lieferte: den
Falerner. Welche Wertschatzung dem Wein seit alters her auch als
gesundheitsférderndes Mittel entgegengebracht wurde, zeigt sich darin,
dass Caesar im gallischen Krieg seinen Soldaten befahl, taglich einen
Liter Wein zu trinken, um Gesundheit und Widerstandskraft gegen
Seuchen zu erhalten.

In den Jahrhunderten nach der rémischen Besatzung breitete sich der
Weinanbau in Deutschland weiter nach Nordosten aus. Wé&hrend dieser
Zeit wurde vor allem in den Klostern die Kenntnis von Rebanbau und
Weinverbreitung bewahrt. In Deutschland erreicht die Weinrebe
zwischen 47° und 51° nordlicher Breite die Nordgrenze ihres Anbaus.
Nach Erreichen seiner gréf3ten Ausdehnung im 16. und 17. Jahrhundert
ging der Weinanbau in Deutschland standig zurtck. Fur diesen
Rickgang sind neben klimatischen Veranderungen (zu Beginn des 17.
Jahrhunderts erlebte Mitteleuropa eine Klimaverschlechterung, die den
Weinbau im nordéstlichen Deutschland kaum noch ermdglichte) auch
politische Griinde zu nennen. In der Reformationszeit kam es zur
Auflésung vieler Kloster und damit haufig zum Verfall des von diesen
betriebenen Weinanbaus. Riesige Weinbaugebiete wurden im 30-jahri-
gen Krieg vernichtet und schlie3lich fand die tausendjahrige Tradition
des Weinbaus in Kléstern durch die Sakularisierung des kirchlichen
Besitzes zu Beginn des 19. Jahrhunderts ein Ende. Andere Grinde flr
den Rickgang des Weinanbaus in Deutschland waren die Einfuhr
gunstiger Weine aus Sudeuropa, die Konkurrenz durch neue Getranke
(Kaffee, Kakao, Tee) und die aus Nordamerika in der zweiten Halfte
des 19. Jahrhunderts eingeschleppten Rebkrankheiten und Rebschad-
linge.

Weingenuss und Weinkultur waren dber die Jahrhunderte vielen
Wandlungen unterworfen. So wurde in der Antike vielen Weinen das
Harz der Aleppo-Kiefer zugesetzt, um die Haltbarkeit zu erhéhen. Einer
der letzten Weine, die heute noch geharzt werden, ist der griechische
Retzina. Auf3erdem wurden die herben Weine der Antike und des
Mittelalters h&ufig mit Honig gesi3t und mit Pflanzenessenzen und
Krautern (z.B. Wermut, Safran, Zimt, Wacholder) gewrzt.



Hier sei noch erwéhnt, dass der Wein auch in der jidischen und christ-
lichen Religion eine hohe Wertschatzung genief3t. So finden sich im
Talmud genaue Anweisungen fir Weinbau und Weinbereitung. Im
Christentum erhalt der Wein eine geistig-symbolische Bedeutung als
Opferblut Christi. Das Ansehen des Weinbaus im Christentum erkennt
man auch daran, dass es 32 Weinpatrone gibt, deren wichtigster St.
Urban ist.

Weiterfihrende Informationen finden Sie z.B. auf der Webseite der
Gesellschaft flir Geschichte des Weines e.V.: www.geschichte-des-
weines.de

Die Européische Wildrebe

Die Europaische Wildrebe (Vitis vinifera ssp. sylvestris) gehdort zur
Familie der Vitaceae (Weingewéachse). Von dieser Art stammen fast alle
in Deutschland angebauten Rebsorten der Kulturrebe (Vitis vinifera ssp.
sativa) ab. Die Europaische Wildrebe ist nicht zu verwechseln mit den
als ,Wilder Wein“ oder ,Zaunreben® bezeichneten Parthenocissus-
Arten, die ebenfalls zu den Vitaceen gehoéren, aus Asien und Nord-
amerika stammen und bei uns als Zierpflanzen sehr beliebt sind.

Der natirliche Lebensraum der Europaischen Wildrebe ist der
Auenwald in mediterranen und gemaRigten (submediterranen) Klima-
zonen. Hier erreichen die Wildreben, die als Lianen mit Hilfe von
Ranken an ihren Stitzbaumen emporklettern, eine Hoéhe von bis zu
20 m und einen Stammdurchmesser von bis zu 60 cm. Aufgrund der
Zerstorung der Auenwalder zur Gewinnung von Bauland und von
landwirtschaftlich nutzbaren Flachen ist die Europaische Wildrebe vom
Aussterben bedroht. In der Roten Liste Baden-Wirttemberg wird sie mit
der hochsten Gefahrdungsstufe (Stufe 1) bewertet und in vielen
europaischen Léndern gibt es gar keine Wildreben mehr. Letzte
Vorkommen finden sich auf der Halbinsel Ketsch in der N&he von
Karlsruhe und vereinzelt in den letzten Auengebieten von Rhein, Rhone
und Donau. Wéhrend es vor 150 Jahren in den Rheinauen zwischen
Rastatt und Mannheim noch mehrere Tausend Wildreben gab, sind es
heute nur noch wenige Hundert. Diese ,Letzten ihrer Art“ sind
vielfachen Bedrohungen ausgesetzt. Dazu gehoéren naturliche Kreuzun-
gen mit in der Nahe wachsenden Kulturreben, Inzucht oder fehlende
Bestdubung durch eine zu groRe Entfernung von den néachsten
Wildreben. Dies ist nicht nur fir den Naturschutz eine bedenkliche
Entwicklung. Im Laufe der langen Geschichte des Weinbaus sind immer
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wieder Gene der Wildrebe in die Kultursorten eingekreuzt worden.
Beispiele hierfir sind regional angepasste Rebsorten wie Traminer,
Veltliner oder Riesling. Auch in Zukunft wird die Mdéglichkeit, in der
Zichtung auf die Wildrebe zurtickgreifen zu kénnen eine wichtige Rolle
spielen. Dies gilt insbesondere fiir die Entwicklung von Sorten, die
gegen die wichtigsten Rebkrankheiten Falscher Mehltau, Echter
Mehltau und Schwarzféaule resistent sind.

Der Botanische Garten Karlsruhe engagiert sich diesbeztglich in einem
umfassenden Projekt zur Erhaltung und Erforschung der Europaischen
Wildrebe. Weitere Informationen und weiterfiihrende Links dazu finden
Sie unter: www.botanik.kit.edu/garten/853.php

Morphologie der Weinrebe und Begriffe

Die Weinrebe gliedert man gewéhnlich in Stamm (= Grundstock) und
Ruten (= Langtriebe oder Lotten). An den Langtrieben bilden sich
Blatter, Ranken, Knospen und die in einem rispigen (trotz des Namens
nicht traubigen!) Blutenstand angeordneten Bliten. In den Blattachseln
entstehen Kurztriebe (= Geizen), die bis auf eine Achselknospe (= Auge
oder Gumme) absterben. Diese entwickelt sich im nachsten Jahr zum
blitentragenden Langtrieb. Der Langtrieb klammert sich mit Sprof3ran-
ken (= Krampling) fest, die den Laubblattern gegeniiber stehen. Das
Laub ist unterschiedlich gestaltet (drei-, funf- oder siebenlappig). Die
Blutenstdnde mit den unscheinbaren, gelbgriinen Bluten, die im Juni
erscheinen, bezeichnet man als Gescheine. Wahrend die Kultursorten
staminokarpellate (= zwittrige) Bluten besitzen, ist die Wildart zwei-
hausig (ditzisch). Die Frichte sind langliche bis runde, je nach Sorte
verschieden gefarbte Beeren mit bis zu vier dlhaltigen Samen.

i
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Rebkrankheiten und Rebschadlinge

Die Weinrebe wird von zahlreichen Krankheiten und Schadlingen befal-
len, die sich — wie bei allen in Monokultur angebauten Kulturpflanzen —
epidemisch ausbreiten kénnen. In der 2. Halfte des 19. Jahrhunderts
drohten die mit nordamerikanischen Wildarten von Vitis eingeschlepp-
ten Schadlinge, Reblaus sowie Echter und Falscher Mehltau, die
europaischen Edelreben zu vernichten. Durch die in den letzten 50
Jahren entwickelten chemischen Mittel zur Bekampfung von Schad-
insekten (Insektizide) und von pilzparasitaren Krankheiten (Fungizide)
sind gréRBere Schaden vermeidbar. Dabei sind jedoch jahrlich 6-8
Spritzungen erforderlich, die neben den erheblichen Kosten auch eine
nicht zu unterschatzende Umweltbelastung darstellen.

Die wichtigsten Pilz-Krankheiten:

Falscher Mehltau (Rebenperonospora) wird durch den parasitischen
Algenpilz (Oomyceten) Plasmopara viticola verursacht. Er tritt epide-
misch bei feuchtem Wetter auf und zerstort Blatter, Bliten und Beeren.

Echter Mehltau wird durch den Schlauchpilz (Ascomyceten) Erysiphe
necator (syn. Oidium tuckeri) hervorgerufen, der Blatter und Beeren
befallt.

Erreger der Graufaule ist der Schlauchpilz Botrytis cinerea, der die
Trauben mit einem grauen Belag Uberzieht. Werden im Spatsommer
die unreifen Trauben befallen, fuhrt dies zur Sauerféaule. Im Herbst fuhrt
der Parasit dagegen bei voll ausgereiften Trauben und trockener
Witterung zur Edelfaule. Durch die aufgrund des Pilzbefalls pordse
Beerenhaut verdunstet viel Wasser, wodurch der Zuckergehalt stark
ansteigt. Die Edelfaule ermdoglicht die Gewinnung von edelsif3en
Dessertweinen wie Beerenauslesen und Trockenbeerenauslesen.

Die wichtigsten tierischen Schadlinge:

Neben Voégeln, den Raupen des Traubenwicklers (,Sauerwurm®), dem
Rebstichler und verschiedenen Milbenarten ist vor allem die Reblaus
(Phylloxera vastatrix) zu nennen. Der Lebenszyklus der Reblaus ist
komplex und umfasst eine an den Wurzeln der Rebe lebende
Generation und mehrere am Rebstock und an den Blattern lebende
Generationen. Die unterirdisch lebende Generation der Wurzellduse
sticht die Wurzeln der Reben an. Im Spétherbst entwickeln sich einige
Wurzellduse zu Nymphen, die den Boden verlassen und sich dann zu
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.Reblausfliegen“ weiterentwickeln. Diese legen Eier, aus denen die
Geschlechtstiere schlipfen. Die Geschlechtstiere paaren sich und
legen wiederum Wintereier, aus denen dann im Friihling die Maigallen-
lause schlupfen, die ebenfalls Eier legen, deren Entwicklung in Blattgal-
len stattfindet. Aus den Eiern in Blattgallen schlieRlich schltpfen
entweder neue Maigallenlause oder Larven, die in die Erde wandern,
sich zu Wurzellausen entwickeln und damit den Kreislauf schliel3en.

Die Reblaus wurde in den 1860er Jahren aus Nordamerika nach
Frankreich eingeschleppt. Dies fiihrte zur sogenannten Reblauskrise,
wahrend der bis 1885 groRe Teile der europdischen Rebkulturen ver-
nichtet wurden. Dabei sind das grof3te Problem die Wurzellause, da sie
die Leitgewebe der Wurzeln zerstéren und dadurch fatalen Wasser-
und Nahrstoffmangel bei der befallenen Rebe verursachen. Alle
direkten Methoden zur Bekampfung der Reblaus erwiesen sich als
erfolglos und erst die Umstellung auf Pfropfreben brachte den erhofften
Erfolg. Dabei machte man sich zu Nutze, dass die européischen Edel-
reben reblausresistente Blatter haben (aber reblausanféllige Wurzeln),
die amerikanischen Reben dagegen reblausresistente Wurzeln (aber
reblausanfallige Blatter). Daher wird bis heute das Holz von européi-
schen Edelreben auf den Wurzelstock amerikanischer Reben (haupt-
sachlich Uferreben, Vitis riparia) gepfropft. So erhalt man reblausresis-
tente Gesamtpflanzen. Die Traubeneigenschaften der européischen
Edelreben bleiben dabei in der Propfrebe erhalten. Eine erfreuliche
Nebenwirkung ist, dass die gepfropften Reben wuchsfreudiger sind als
die sogenannten wurzelechten (nicht gepropften) Reben.

Auch die beiden Wildarten, die Europaische Wildrebe (Vitis vinifera ssp.
sylvestris) und die Amerikanische Wildrebe (Vitis riparia) kénnen Sie
hier kennenlernen. Sie finden diese Arten jeweils links und rechts in den
auRRersten Zeilen und am Zaun der Rebpflanzung.



Biowein und 6kologischer Weinbau

Seit 2012 gilt eine EU-weite Verordnung zur Vergabe des Zertifikates
.Biowein“. Diese Verordnung enthalt Regeln zum 6kologischen
Weinbau und zur Weinherstellung. Vor 2012 geltende Regeln betrafen
nur den Weinbau (und nicht die Kellerwirtschaft) und erlaubten die
Bezeichnung ,Wein aus 6kologisch erzeugten Trauben®.

B i o
nach
EG-Oko-Verordnung

Im Okologischen Weinbau wird auf chemisch-synthetische Diingemittel
und organisch-synthetische Fungizide (Pilzbekampfungsmittel) verzich-
tet. Da das gréf3te Problem im Weinbau Pilzkrankheiten darstellen, sind
einige anorganisch-synthetische Fungizide wie Natrium-Hydrogencar-
bonat (Backpulver) auch im 6kologischen Weinbau erlaubt. Insgesamt
durfen Kupfer, Schwefel, Backpulver, Molke und einige pflanzliche
Mittel gespritzt werden. Dabei ist der Einsatz von Kupfer problematisch,
da sich das Schwermetall im Boden anreichern kann. Vor allem bei der
Bekampfung von Falschem Mehltau und Graufaule ist jedoch noch
keine Alternative zum Einsatz von Kupfer gefunden worden - es sei
denn es werden Rebsorten verwendet, die gegen Pilzerkrankungen
sehr widerstandsfahig sind, wie z.B. Regent, Solaris oder Monarch.
Gediingt wird im 6kologischen Weinbau mit organischen Nahrstoffliefe-
ranten (z.B. Kompost) und einigen mineralischen Dingern. Der Einsatz
von Schwefel zur Haltbarmachung des Weines ist auch bei der
Herstellung von Biowein unumganglich. Dabei darf Biowein jedoch
hochstens zwei Drittel der fir konventionellen Wein erlaubten Schwefel-
menge enthalten.

Die meisten Bio-Verbande (z.B. Ecovin, Bioland, Demeter, Naturland
u.a.) haben zusétzliche Regeln, die Uber die Regeln der EU-Verord-
nung hinausgehen und weitaus strenger sind. Auf den Einsatz von
Kupfer und Schwefel kann aber auch hier nicht vollstandig verzichtet
werden.
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Qualitatssystem in Deutschland

Qualitatsweine missen bestimmten Anforderungen an Aussehen,
Geruch und Geschmack gentigen. Pradikatsweine missen zuséatzliche
Anforderungen erfilllen. Je nach Mostgewicht (Oechslegrad, siehe
unten), Zustand der Trauben und Zeitpunkt der Lese werden die
Pradikate Kabinett, Spatlese, Auslese, Beerenauslese, Trockenbeeren-
auslese und Eiswein unterschieden. Weitere Qualitatsbezeichnungen
sind Classic, Selection, Hochgewéachs oder Erstes Gewachs. Néheres
zu dem Qualitatssystem deutscher Weine erfahren Sie u.a. auf der
Webseite des Vereins der deutschen Pradikatsweinguter (VDP):
www.vdp.de

Seit dem 1. August 2009 wird das Qualitatssystem europaischer Weine
durch die EU-Weinmarktordnung geregelt. Dieses bezieht sich auf die
geografische Herkunft der Weine. Die landerspezifischen Qualitatssy-
steme konnen jedoch in das Ubergeordnete europaische System
integriert werden. So bleibt auch die traditionelle Einordnung der deut-
schen Qualitatsweine weiterhin erhalten.

Ochslegrad

Der Ochslegrad ist ein haufig verwendetes MafR fiir das Mostgewicht.
Die Grad Ochsle werden mit einer von Franz Ochsle erfundenen
Mostzuckerwaage gemessen, mit der die Dichte des Mostes bestimmt
wird. Besitzt ein Most beispielsweise eine Dichte von 1,08 kg/l, zeigt die
Mostzuckerwaage 80° Ochsle an. Sie gibt also an, um wieviel Gramm
1l Most schwerer ist als 1l Wasser (Dichte: 1,00 kg/l), was
hauptséchlich vom Zuckergehalt des Mostes abhangt. Die Grad Ochsle
geben somit an, wieviel Zucker im Most enthalten ist, was Einfluss auf
den Alkoholgehalt und die SiRBe des Weines hat. Die Gite eines
Weines héangt jedoch noch von vielen anderen Faktoren ab, wie
Sauren, Gerb- und Farbstoffen und den Stoffen, die Duft (Bukett) und
Geschmack (Aroma) festlegen.
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Rebsorten im Botanischen Garten Freiburg

Wildarten
Européische Wildrebe (Vitis vinifera ssp. sylvestris) (Zeile 1-2)

Amerikanische Uferrebe (Vitis riparia) (Zeile 23)

Kulturreben

Man unterscheidet zwischen hellen und blauen bzw. roten Rebsorten.
Blaue und rote Sorten bendtigen ein warmeres Klima als helle, deshalb
nimmt ihr Anteil am Rebanbau nach Norden hin ab. Rotweine unter-
scheiden sich von WeilBweinen durch ihren hoéheren Gerbstoffgehalt
(bessere Lagerfahigkeit) und durch ihre meist in den Zellen der
Beerenhaut lokalisierten roten und blauen Farbstoffe (Anthocyane).

Weil3er Elbling (Zeile 3):

Diese sehr alte, bereits von den Romern an der Mosel angebaute Sorte
war bei uns im spaten Mittelalter die am weitesten verbreitete Rebsorte.
Heute wird sie nur noch kleinraumig im Mosel-Saar-Ruwer-Gebiet
angebaut. Die saurereichen koérper- und bukettarmen Weine werden
Uberwiegend als "Hauswein" getrunken oder dienen der Sektherstel-
lung. Synonyme: Alben, Kleinberger, Rauschling (Lux).

Europdische Wildrebe (oben),
Weiler Elbling (rechts)
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Riesling, Silvaner, Trollinger und Kreuzungen (Zeile 4-10)

Scheurebe (Zeile 4):

Diese nach ihrem Zichter G. Scheu benannte Rebe ist eine Kreuzung
von Silvaner x Riesling ("weibliche" Rebe zuerst genannt). Sie wird vor
allem in Rheinhessen, Franken, dem Nahegebiet sowie in der Rhein-
pfalz angebaut und liefert kraftige, fruchtige Weine mit feinem Bukett.

Riesling / Gelber Muskateller (Zeile 5):

Riesling wird vor allem an Rhein und Mosel angebaut und ist mit 21 %
der angebauten Reben die zweithaufigste Rebsorte Deutschlands. Die
Rieslingrebe liefert die wohl besten WeiRweine des ndrdlichen Grenz-
bereichs des Weinanbaus. Rieslingweine sind rassig, besitzen eine
angenehme Saure und ein groRes Bukett. Synonyme: Klingelberger
(Baden), Petit Riesling (CH, F).

Gelber Muskateller: siehe Muskateller Zeile 13.

Mdaller-Thurgau (Zeile 6):

Diese Rebsorte ist eine Zichtung des Schweizers H. Miller aus dem
Kanton Thurgau. Sie ist wahrscheinlich eine Kreuzung von Riesling x
Chasselas de Courtillier (=Madeleine Royale) ("weibliche" Rebe zuerst
genannt). Der Miller-Thurgau ist eine der meistangebauten Rebsorten
Deutschlands und liefert einen milden Wein mit kraftigem Bukett, das
einen Walnuss- oder Muskat-Ton besitzt. Der Anbau erfolgt vor allem in
Franken, Rheinhessen und Baden. Wegen seiner begrenzten
Haltbarkeit sollte dieser Wein jung getrunken werden. Synonyme:
Rivaner, Riesling x Sylvaner (CH).

Kerner (Zeile 7):
Der Kerner, benannt nach dem schwéabischen Arzt und Dichter
J. Kerner, ist eine Kreuzung von Blauer Trollinger x Riesling. Er wird
besonders in Wirttemberg angebaut und liefert gehaltvolle, kraftig
fruchtige Weine.

(Blauer) Trollinger (Zeile 8):

Neben herzhaften Weinen mit zartem Muskat-Aroma liefert die Trollin-
gerrebe ausgezeichnete Tafeltrauben. Anbaugebiet ist neben Wurttem-
berg vor allem Sidtirol. Synonyme: Tirolinger (D), GroR3-Vernatsch
(Sudtirol).
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(Griiner) Silvaner (Zeile 9):

Silvanerreben liefern einen milden, lieblichen Wein mit leichter Séaure.
Der (gruine) Silvaner wird heute noch auf ca. 16 % der deutschen Reb-
flachen angebaut. Zu Beginn des 20. Jhd. war der Silvaner die meistan-
gebaute Rebsorte Deutschlands. Synonyme: Zierfandler (O), Gros Rhin
oder Johannisberg (CH), Silvain vert (F).

Nobling (Zeile 10)

Diese 1939 im staatlichen Weinbauinstitut Freiburg von J. Zimmermann
gezlichtete Kreuzung aus Silvaner x Gutedel liefert fruchtige Weine mit
einem feinen Bukett. Anbau: Baden und Pfalz.

Gutedel, Muskateller und Traminer (Zeile 11-15)

(WeiRer) Gutedel (Zeile 11):

Der Gutedel ist wahrscheinlich die alteste noch angebaute Rebsorte;
sie wird seit 2800 Jahren in der Oase El Fayum (Agypten) angepflanzt.
Gutedel wird in Sitdbaden (Zentrum Markgréfler Land) angebaut und
ergibt neben leichten, gut bekémmlichen Weinen mit einem zarten
Bukett auch hervorragende Tafeltrauben. Synonyme: Markgrafler oder
Junker (D), Chasselas (F, 1), Viviser oder Fendant (CH), Moster (O).

(Blauer) Gutedel (Zeile 12):

Diese Rebe ist eine Uberwiegend auf dem Balkan angepflanzte
Farbvariante des weif3en Gutedels. Synonyme: Chasselas noir, Medoc
noir (F).

WeilRer Gutedel (oben),
Blauer Gutedel (rechts)
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Muskateller (Zeile 13)

Der Muskateller ist eine ebenfalls sehr alte Rebsorte, die ihr Hauptan-
baugebiet in Stideuropa hat. Die Weine sind rassig, mit angenehmer
Saure und einem Muskataroma (Name). Siehe auch gelber Muskateller
in Zeile 5.

(Roter) Traminer (Zeile 14)

Diese Sorte, die einen Wein mit langanhaltendem Bukett (Wildrosen-
duft), oft hohem Alkoholgehalt und milder SiiRe liefert, wird in der
Ortenau, am Kaiserstuhl und in der Rheinpfalz angebaut. Synonyme:
Clevner (badische Ortenau), Savagnin (CH).

Gewdlrztraminer (Zeile 15):
Der Gewdrztraminer ist eine reine Bukettmutation des Traminers, die
sehr wirzige Weine liefert. Anbau: Ortenau, Rheinpfalz, Elsass.

Burgunder — Rebsorten (Zeile 16-19)

Grauer Burgunder (Zeile 16), WeilRer Burgunder (Zeile 17),
Schwarzriesling (Zeile 18), Blauer Burgunder (Zeile 19)

Der blaue Spatburgunder wird in fast allen Weinbaugebieten der Welt
angebaut. Die rubinfarbenen Weine brauchen 6-8 Jahre, um ihren
Geschmackshdhepunkt zu erreichen. Ausgereift sind sie die edelsten
Rotweine der Welt und besitzen ein fruchtig-erdiges Aroma und ein
volles brombeer- oder bittermandelartiges Bukett. Synonyme: Clavner
(CH), Pinot noir (F).

Diese Rebe aus Burgund (Name) ist die Stammform der mehr als 20
bekannten Pinot- oder Burgunderreben. Die Ruldnderrebe (Synonyme:
Grauer Burgunder (D), Pinot gris (F), Tokay d’Alsace (CH, Elsass)) ist
eine Farbabart (Verlustmutation) des Blauen Spatburgunders und auch
der WeilRe Burgunder (Synonyme: Pinot blanc (F)) wird als weitere
Mutation ("entfarbter Ruldnder") angesehen. Beide Rebsorten ergeben
vollmundige alkoholreiche Weine mit geringem S&uregehalt und sind
nur begrenzt lagerfahig.

Auch der vor allem in Wirttemberg angebaute Schwarzriesling (Syno-
nyme: Millerrebe (D), Pinot meunier (F)) mit seinen farbkraftigen und
korperreichen Weinen ist im Gegensatz zu seinem Namen kein Ries-
ling, sondern eine Mutation des Blauen Spéatburgunders.
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Spatburgunder WeiRherbst wird ebenfalls aus der blauen Spéatbur-
gundertraube gekeltert, wobei jedoch die farb- und gerbstoffhaltigen
Beerenschalen nicht mitvergoren werden. Dieser gerbstoffarme, vor
allem in Baden gewonnene Wein ist pfirsich- bis altgoldfarben.

Freisamer (Zeile 20):

Der Freisamer ist eine Zichtung aus Silvaner x Ruléander, die im Jahre
1916 im Staatlichen Weinbauinstitut Freiburg entstand (Zichter K.
Miiller). Der Name wurde aus Freiburg und Dreisam gebildet. Der
Freisamer wird nur kleinrdumig in Baden und der Pfalz angebaut. Er
liefert einen frischen, kréaftigen, alkoholreichen Wein.

Deckrot (Zeile 21):

Diese Kreuzung zwischen Rulander ("weibliche Rebe") und der Farber-
traube, einer alten aus Frankreich stammenden Rebsorte mit hohem
Saure- und Farbstoffgehalt, wurde 1938 im Staatlichen Weinbauinstitut
von J. Zimmermann gezichtet. Deckrot wird als "Deckwein" zur
Farbintensivierung der manchmal farbstoffarmen deutschen Rotweine
verwendet (Zusatz bis 5 %).

Blauer Portugieser (Zeile 22)

Diese wahrscheinlich aus Ungarn/Niederésterreich stammende Sorte
wird in Deutschland vor allem an der Ahr, in Rheinhessen und in
Wirttemberg angebaut. Die Blaue Portugieser Rebe liefert einen
hellroten, milden Wein. Viele der billigen Massenrotweine sind aus den
Trauben des Blauen Portugiesers gekeltert.
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Roter Traminer (oben links),

o Trollinger (oben rechts),

Grauer Burgunder (mitte links),
Gewdrztraminer (mitte rechts),
Schwarzriesling (unten links)



Das Weinbeet im Jahresverlauf

Weinbeet im Frihling (oben links),
im Sommer (oben rechts),
im Herbst (unten)
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Weinbergskrauter

Zwischen den verschiedenen Rebsor-
ten finden sich die fiir Mitteleuropa
typischen Weinbergskrauter. Wie bei
der Weinrebe handelt es sich hierbei
haufig um Pflanzen, deren Hauptver-
breitungsgebiet in Sideuropa und
Vorderasien liegt. Sie gelangten ver-
mutlich mit dem Wein nach Mitteleu-
ropa und da sie ahnliche Standortan-
spriiche wie die Weinrebe haben,
konnten sie unsere Weinberge besie-
deln. Der Botanische Garten Freiburg
pflegt diese Pflanzen in einer Erhal-
tungskultur und gibt Zwiebeln und Sa-
men an andere Botanische Garten ab.

Tulipa sylvestris

Viele dieser Weinbergskrauter gehtren zur Familie der Liliaceae (Lilien-
gewdachse), wie der Kugellauch (Allium sphaerocephalon), der Wein-
bergslauch (Allium vineale) und die beiden Milchsternarten Nickender
Milchstern (Ornithogalum nutans) und Dolden-Milchstern (O. umbel-
latum). Daneben sind noch der Gelbstern (Gagea villosa), die gelbblii-
hende Weinbergstulpe (Tulipa sylvestris) und die Traubenhyazinthe
(Muscari racemosum) zu nennen.

Typische Weinbergskrauter aus anderen Pflanzenfamilien sind
Osterluzei (Aristolochia clematitis), Ackerringelblume (Calendula arven-

= sis), Heliotrop (Heliotropium euro-
paeum), Fuchsschwanz (Amaran-
thus graecizans), Stengelumfas-
sende Taubnessel (Lamium amplexi-
caule), Hohler Lerchensporn (Cory-
dalis cava) und Ackergauchheil
(Anagallis arvensis). Daneben finden
sich auch einige Vertreter warme-
liebender "Unkrautfloren”, die nicht
zu den eigentlichen Weinbergskréu-
tern gehoéren, wie der Grolblitige
Breitsame (Orlaya grandiflora) und
die Farberwaid (Isatis tinctoria).

Calendula arvensis



Alle Weinbergskrauter wurden mit Zwiebeln oder Samen in den Jahren
1984-1986 in geringer Stickzahl im "Weinberg" des Botanischen
Gartens ausgepflanzt. Sie vermehrten sich seitdem in der auf
herkdbmmliche Weise bearbeiteten Kkleinen Rebkultur (relativ
flachgriindige Auflockerung durch Hacken) in starkem Malle, sodass
sie nun im Frihjahr und Frihsommer einen farbenprachtigen
Anziehungspunkt des Botanischen Gartens darstellen.

In vielen Weinbergen sind die Weinbergskréuter inzwischen selten
geworden. Dies ist hauptsachlich eine Folge der Rebumlegungen, die
die traditionell terrassenférmig angelegten Weinberge, die eine
kleinrAumige 6kologische Gliederung besaf3en, in maschinell mdglichst
leicht bearbeitbare "Weinacker" umwandelten. Neben der erhofften
Arbeitserleichterung fur die Winzer und der Steigerung des Ertrags
hatte dies auch einige nachteilige Konsequenzen. Zu nennen sind vor
allem die Verarmung der Begleitfauna und —flora aufgrund der verstark-
ten tiefgriindigen maschinellen Bodenbearbeitung und der Verwendung
von Unkrautvernichtungsmitteln, die Gefahr des Abrutschens der zu
steilen Rebflachen, die Bildung von Kalteseen und das Verschwinden
vieler Klein- und Kleinstweinlagen mit typischem Geschmack zugunsten
eines einheitlichen geschmacksneutralen Massenweins. Heute finden
sich "6kologisch intakte" Weinberge nur noch an wenigen Stellen. In
Zusammenarbeit mit dem Staatlichen Weinbauinstitut Freiburg gibt der
Botanische Garten Zwiebeln und Saatgut von Weinbergskrautern an
Winzer und Winzerinnen ab, die die biologische Vielfalt in ihren Wein-
bergen férdern méchten.

Wenn Sie mehr Uber die Freiburger Forschung rund um den Wein
erfahren mochten finden Sie auf der Webseite des Staatlichen
Weinbauinstitutes weitere Informationen: www.wbi-bw.de
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Orlaya grandiflora (oben links),
Muscari neglectum (oben rechts),
Ornithogalum nutans (unten links),
Aristolochia clematitis (unten rechts)
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